
 
  

24 Soir , 25 et 26 Décembre Midi          
Menu de Noël     55.00€ 
 
Foie Gras de Canard Poché au Pinot Noir, Compotée 
d’Oignons Confits  
Ou Gratin de Saint jacques et Scampi au Champagne 
**** 
Filet de Bœuf Wellington Sauce Porto Truffe 
Ses Garniture et son Gratin Dauphinois 
Ou Pavé de Lotte à l’Armoricaine ses Garnitures et Son 
Riz Pilaf 
**** 
L’ile Flottante au Caramel et Vanille Bourbon 
 
31 Décembre Menu de la Saint Sylvestre  
50.00€ 
 
½ Homard à la Vapeur d’herbes, Salade de Crudités et 
Agrumes 
Ma Mayonnaise au Yuzu  
Ou Quenelle de Sole Sauce Ostendaise  aux Crevettes 
Grises  
**** 
Filet Mignon de Veau aux Morilles, ses garnitures et ses 
Pommes Dauphines   
Ou Filet de Biche Grand Veneur Spaëtzle 
 
A emporter De 17h00 à 19h00 
 
Livraison si nécéssaire Personne Vulnérable gratuit 

 
 

BECHER GARE   26.78.42.40       livraisonbechergare@gmail.com 
 
 

 

27,28,29,30 Décembre  
 
Nos Plats à Emporter  :sur Commande 
 
Ma Terrine de Poisson  Sauce Coktail                      9.00€ 
Mon Pâté de Campagne aux Pruneaux et Lard        9.00€ 
 
Bouchée à la Reine et Riz Pilaf                               20.00€ 
La Joue de Bœuf Confite 12h au Vin Rouge           20.00€ 
 
Les Huitres « Fine de Claire Label Rouge  » la Douzaine 
ouverte  
Citron et Vinaigre Echalote 20.00€ 
 
Le Foie Gras de Canard Poché au Pinot Noir  15€/100gr 
 
Plateau Apéritif  9€/Personne  
 

 . 


